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LA CARTE 
DES BOISSONS



L E  R I O  ( 1 0 C L )

C A C H A Ç A ,  C R Ê M E  D E  F R A I S E ,  S I R O P  D E  B A S I L I C ,  C I T R O N  V E R T

L E  B O R A  B O R A  ( 1 3 C L )

R H U M  B L A N C  B A C A R D I ,  J U S  D E  F R A I S E ,  S I R O P  D ’ H I B I S C U S ,  C I T R O N

V E R T

L E  P A R A D O X  ( 1 4 C L )

G I N  B O M B A Y  S A P H I R E ,  J U S  D ’ O R A N G E ,  S I R O P  D E  C O N C O M B R E ,  C I T R O N

J A U N E

L ’ E D E N  ( 2 0 C L )

B O U R B O N  W O O D F O R D  R E S E R V E ,  J U S  D E  P O M M E ,  S I R O P  D E  P O M M E ,  C I T R O N

J A U N E ,  G I N G E R  B E E R

L E  S P I C Y  ( 1 5 C L )

T E Q U I L A  E L  J I M A D O R ,  J U S  D E  M A N G U E ,  L A I T  D E  C O C O ,  T A B A S C O ,

P I M E N T  D E  C A Y E N N E ,  C I T R O N  V E R T

L E  P A N A M A  ( 1 2 C L )

R H U M  A M B R É  B A C A R D I ,  J U S  D E  P A S S I O N ,  S I R O P  D E  G R E N A D I N E ,  C I T R O N

V E R T

L E  T I K I  ( 1 5 C L )

V O D K A  4 2  B E L O W ,  J U S  A N A N A S ,  P U R É E  D E  M Y R T I L L E ,  C I T R O N  V E R T

L E  R I V I E R A  ( 1 5 C L )

V O D K A  4 2  B E L O W ,  S I R O P  D E  B A S I L I C ,  P U R É E  D E  P Ê C H E ,  C I T R O N  J A U N E ,

S O D A  A U  P A M P L E M O U S S E

NOS COCKTAILS CRÉATIONS
9,5

9,5

9

10

10

9

9,5

9,5

P R I X  N E T  -  S E R V I C E  C O M P R I S .  L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E U R E U X  P O U R  L A  S A N T É .



L E  M O J I T O  ( 2 0 C L )

R H U M  A M B R É  B A C A R D I ,  M E N T H E ,  S U C R E ,  C I T R O N  V E R T ,  B A D O I T

L E  P O R N  S T A R  ( 1 5 C L )

V O D K A  4 2  B E L O W ,  C R Ê M E  D E  P A S S I O N ,  J U S  D E  P A S S I O N ,  V A N I L L E ,

C I T R O N  V E R T ,  S H O O T E R  D E  P R O S E C C O

 

L E  B A S I L  S M A S H  ( 1 2 C L )

G I N  B O M B A Y  S A P H I R E ,  S I R O P  D E  B A S I L I C ,  S U C R E ,  C I T R O N  J A U N E

L E  P A L O M A  ( 2 0 C L )

T E Q U I L A  E L  J I M A D O R ,  C I T R O N  V E R T ,  S O D A  D E  P A M P L E M O U S S E

L A  P I N A  C O L A D A  ( 1 5 C L )

R H U M  A M B R É  B A C A R D I ,  J U S  D ’ A N A N A S ,  L A I T  D E  C O C O

L E  D R Y  M A R T I N I  ( 8 C L )

G I N  B O M B A Y  S A P H I R E ,  M A R T I N I  B L A N C

L E  D A I Q U I R I  ( 1 2 C L )

R H U M  B L A N C  B A C A R D I ,  S U C R E ,  C I T R O N  V E R T

L E  M O S C O W  M U L E  ( 2 5 C L )

V O D K A  4 2  B E L O W ,  G I N G E R  B E E R ,  A N G O S T U R A  B I T T E R ,  C I T R O N  V E R T

NOS COCKTAILS CLASSIQUES

9,5

11

10

10

10

9,5

9,5

9

P R I X  N E T  -  S E R V I C E  C O M P R I S .  L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E U R E U X  P O U R  L A  S A N T É .



L E  S T - G E R M A I N  ( 2 0 C L )

L I Q U E U R  S T - G E R M A I N ,  P R O S E C C O ,  E A U  G A Z E U S E

L E  C L A S S I Q U E  ( 2 5 C L )

A P É R O L ,  P R O S E C C O ,  E A U  G A Z E U S E

L E  S A K U R A  ( 2 5 C L )

S O H O ,  C R Ê M E  D E  C E R I S E ,  P R O S E C C O ,  E A U  G A Z E U S E

L E  B A L I  ( 2 5 C L )

L I Q U E U R  D E  P A S T È Q U E ,  S I R O P  D E  B A S I L I C ,  P R O S E C C O ,  E A U

G A Z E U S E

NOS SPRITZ
10

9,5

9,5

G I N  B O M B A Y  S A P H I R E

A V E C  U N  T O N I C  H Y S O P E  A U  C H O I X

G I N  M A R É  

A V E C  U N  T O N I C  H Y S O P E  A U  C H O I X

G I N  H E N D R I C K ’ S  C L A S S I Q U E  O U  É D I T I O N  S P É C I A L E

A V E C  U N  T O N I C  H Y S O P E  A U  C H O I X  

N O S  C H O I X  D E  T O N I C  :  O R I G I N A L ,  C I T R O N ,  C O N C O M B R E  O U  S U R E A U

NOS GIN TO’

10,5

12

14

P R I X  N E T  -  S E R V I C E  C O M P R I S .  L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E U R E U X  P O U R  L A  S A N T É .

9



B E L L E V O Y E  B L E U  -  W H I S K Y  ( 4 C L )

W H I S K Y  F R A N Ç A I S ,  4 0 °

R O Z E L I E U R E S  -  W H I S K Y  ( 4 C L )

W H I S K Y  F R A N Ç A I S ,  S I N G L E  M A L T ,  4 0 °

J A C K  D A N I E L ’ S  -  W H I S K Y  ( 4 C L )

W H I S K Y  D U  T E N N E S S E E ,  4 0 °

C L É M E N T  V S O P  -  R H U M  ( 4 C L )

R H U M  A G R I C O L E  M A R T I N I Q U A I S ,  4 0 °

M I L L O N A R I O  -  R H U M  ( 4 C L )

R O N  T R A D I T I O N N E L  P É R U V I E N ,  4 0 °

B A C A R D I  -  R H U M  ( 4 C L )

R H U M  T R A D I T I O N N E L  C U B A I N ,  3 7 , 5 °

S A N T A  T E R E S A  -  R H U M  ( 4 C L )

R U N  V E N E Z U E L I E N  S O L E R A ,  4 0 °

M A H A N I  -  M E Z C A L  ( 4 C L )

M E Z C A L  M E X I C A I N ,  4 0 °

G A U T I E R  V S  -  C O G N A C  ( 4 C L )

C O G N A C ,  4 0 °

D O N J O N  -  C O G N A C  A U X  A M A N D E S  ( 4 C L )

C O G N A C  A U X  A M A N D E S ,  4 0 °

NOS APÉRITIFS & DIGESTIFS
8,5

7

6

7

9

6

10

8,5

6

5,5

P R I X  N E T  -  S E R V I C E  C O M P R I S .  L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E U R E U X  P O U R  L A  S A N T É .



L E  P A S S I O N

V O D K A ,  J U S  D E  P A S S I O N ,  V A N I L L E

L A  M A D E L E I N E

C O I N T R E A U ,  A M A R E T T O ,  J U S  D ’ A N A N A S

L E  F R A I S E

G I N ,  J U S  D E  F R A I S E ,  S I R O P  D E  B A S I L I C

NOS SHOOTERS

3

4

3

J A N N E A U  -  A R M A G N A C  ( 4 C L )

A R M A G N A C  V S ,  4 0 °

M E N T H E  P A S T I L L E  ( 4 C L )

L I Q U E U R  D E  M E N T H E  F R A N Ç A I S E ,  2 4 °

B A I L E Y ’ S  ( 4 C L )

L I Q U E U R  D E  W H I S K Y ,  1 7 °

M A R T I N I  B L A N C  O U  R O U G E  ( 4 C L )

V E R M O U T H  B L A N C  O U  R O U G E ,  1 4 , 4 °

R I C A R D  ( 2 C L )

S P I R I T U E U X  A N I S É ,  4 5 °

6

5

5

5

3

P R I X  N E T  -  S E R V I C E  C O M P R I S .  L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E U R E U X  P O U R  L A  S A N T É .



L A  B L O N D E  D U  M O M E N T

L A  B L A N C H E  D U  M O M E N T

L ‘ I P A  D U  M O M E N T

NOS BIÈRES PRESSIONS

L A  S L A S H  R E D

B R A S S E R I E  L I C O R N E ,  B I È R E  F R A N Ç A I S E ,  R O U G E  8 ° ,  3 3 C L

L A  J A D E  0 °

B R A S S E R I E  C A S T E L A I N ,  B I È R E  F R A N Ç A I S E  S A N S  A L C O O L ,  2 5 C L

L A  J A D E  S A N S  G L U T E N

B R A S S E R I E  C A S T E L A I N ,  B I È R E  F R A N Ç A I S E  S A N S  G L U T E N ,  2 5 C L

L A  P Ê C H E  M E L  B U S H

B R A S S E R I E  D U B U I S S O N ,  B I È R E  B E L G E ,  F R U I T É E  8 , 5 °  3 3 C L

L A  G A L I N E T T E  S ’ A M B R É E  

B R A S S E R I E  X ’ P R E S S I O N ,  B I È R E  F R A N Ç A I S E ,  A M B R É E  6 °  3 3 C L

L A  B E A C H  B U M

B R A S S E R I E  B E E R  S E L E C T ,  I P A  S A N S  A L C O O L ,  0 , 3 ° ,  3 3 C L

NOS BIÈRES BOUTEILLES

5,9

5,5

5,9

4,9

6,5

6,5

7,5

8,5

3,5

4

4,5

25CL 50CL

P R I X  N E T  -  S E R V I C E  C O M P R I S .  L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E U R E U X  P O U R  L A  S A N T É .

4,9



D O M A I N E S  D E S  B R U N I E R S  -  B L A N C

A O C  Q U I N C Y

L A  S A B L E T T E  -  B L A N C

I G P  V A L  D E  L O I R E  -  C H E N I N

P R E N D  P A S  L E  M E L O N  -  B L A N C

A O P  M U S C A D E T  S È V R E  E T  M A I N E  S U R  L I E

M O U S T A C H E  P O U R  T O U S  -  B L A N C  

I G P  C Ô T E S  D E  G A S C O G N E  -  M O E L L E U X

J ’ P E U X  P A S  J ’ A I  R O S É  -  R O S É

I G P  M É D I T É R A N N É E  

S A N  P I E R U  -  R O S É

I G P  I L E  D E  B E A U T É

M I N U T Y  -  R O S É

C Ô T E  D E  P R O V E N C E

L A  T I R E  -  R O U G E

A O P  F I T O U  -  J E F F  C A R R E L

L E S  P L A N S  N O B L E S  -  R O U G E

V I N  D E  F R A N C E  -  P I N O T  N O I R

C H A M P A G N E  B R U T  V E U V E  C L I C Q U O T

C H A M P A G N E  B L A N C  D E  B L A N C  P A U L  R O M A I N

NOS VINS AU VERRE
(12CL)

BOUTEILLE

4,5

5,5

5

6,5

4,5

5

6

5,5

90

60

30

20

22

22

22

20

40

28

24

P R I X  N E T  -  S E R V I C E  C O M P R I S .  L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E U R E U X  P O U R  L A  S A N T É .



L E  R U B Y  ( 1 8 C L )

P U R É E  D E  F R A M B O I S E ,  J U S  D E  F R A I S E ,  S I R O P  D E  M I E L ,  C I T R O N

J A U N E

L E  S K Y F A L L  ( 1 4 C L )

M A R T I N I  F L O R A L E ,  S I R O P  D E  P Ê C H E ,  C I T R O N  J A U N E ,  B L A N C

D ’ O E U F *

L E  L A G O O N  ( 1 5 C L )

P U R É E  D E  M Y R T I L L E ,  J U S  D E  M A N G U E ,  J U S  D ’ A N A N A S ,  C I T R O N  V E R T  

L E  M O O N L I G H T  ( 2 0 C L )

J U S  D ’ O R A N G E ,  J U S  D E  P A S S I O N ,  S I R O P  D ’ H I B I S C U S ,  C I T R O N

J A U N E

NOS MOCKTAILS
6,5

7

6,5

6,5

J U S  D E  F R U I T  G R A N I N I  E T  C I T R O N N A D E

–  O R A N G E ,  A N A N A S ,  A B R I C O T ,  P O M M E ,  T O M A T E

–  C I T R O N  P A S T È Q U E  O U  C I T R O N  P O I R E

S O D A S

C O C A ,  C O C A  0 ,  F U Z E T E A  P Ê C H E ,  L I M O N A D E ,  R E D B U L L ,  B A D O I T

R O U G E

T O N I C  H Y S O P E

T O N I C  F R A N Ç A I S  :  C O N C O M B R E ,  C I T R O N ,  S U R E A U  O U  O R I G I N A L

NOS SOFTS & JUS
4

4

5

* A T T E N T I O N  R I S Q U E  D ’ A L L E R G È N E

P R I X  N E T  -  S E R V I C E  C O M P R I S .



E S P R E S S O

D O U B L E  E S P R E S S O

A L L O N G É

T H É / I N F U S I O N

NOS BOISSONS CHAUDES

2,2

1,8

2,5

3,5


	LA CARTE  DES BOISSONS
	NOS COCKTAILS CRÉATIONS
	LE RIO (10CL)
	CACHAÇA, CRÊME DE FRAISE, SIROP DE BASILIC, CITRON VERT
	LE BORA BORA (13CL)

	RHUM BLANC BACARDI, JUS DE FRAISE, SIROP D’HIBISCUS, CITRON VERT
	LE PARADOX (14CL)

	GIN BOMBAY SAPHIRE, JUS D’ORANGE, SIROP DE CONCOMBRE, CITRON JAUNE
	L’EDEN (20CL)

	BOURBON WOODFORD RESERVE, JUS DE POMME, SIROP DE POMME, CITRON JAUNE, GINGER BEER
	LE SPICY (15CL)

	TEQUILA EL JIMADOR, JUS DE MANGUE, LAIT DE COCO, TABASCO, PIMENT DE CAYENNE, CITRON VERT
	LE PANAMA (12CL)

	RHUM AMBRÉ BACARDI, JUS DE PASSION, SIROP DE GRENADINE, CITRON VERT
	LE TIKI (15CL)

	VODKA 42 BELOW, JUS ANANAS, PURÉE DE MYRTILLE, CITRON VERT
	LE RIVIERA (15CL)

	VODKA 42 BELOW, SIROP DE BASILIC, PURÉE DE PÊCHE, CITRON JAUNE, SODA AU PAMPLEMOUSSE
	9,5
	9,5
	9,5
	9,5

	NOS COCKTAILS CLASSIQUES
	LE MOJITO (20CL)
	RHUM AMBRÉ BACARDI, MENTHE, SUCRE, CITRON VERT, BADOIT
	LE PORN STAR (15CL)

	VODKA 42 BELOW, CRÊME DE PASSION, JUS DE PASSION, VANILLE, CITRON VERT, SHOOTER DE PROSECCO
	LE BASIL SMASH (12CL)

	GIN BOMBAY SAPHIRE, SIROP DE BASILIC, SUCRE, CITRON JAUNE
	LE PALOMA (20CL)

	TEQUILA EL JIMADOR, CITRON VERT, SODA DE PAMPLEMOUSSE
	LA PINA COLADA (15CL)

	RHUM AMBRÉ BACARDI, JUS D’ANANAS, LAIT DE COCO
	LE DRY MARTINI (8CL)

	GIN BOMBAY SAPHIRE, MARTINI BLANC
	LE DAIQUIRI (12CL)

	RHUM BLANC BACARDI, SUCRE, CITRON VERT
	LE MOSCOW MULE (25CL)

	VODKA 42 BELOW, GINGER BEER, ANGOSTURA BITTER, CITRON VERT
	9,5
	9,5
	9,5

	NOS SPRITZ
	LE ST-GERMAIN (20CL)
	LIQUEUR ST-GERMAIN, PROSECCO, EAU GAZEUSE
	LE CLASSIQUE (25CL)

	APÉROL, PROSECCO, EAU GAZEUSE
	LE SAKURA (25CL)

	SOHO, CRÊME DE CERISE, PROSECCO, EAU GAZEUSE
	LE BALI (25CL)

	LIQUEUR DE PASTÈQUE, SIROP DE BASILIC, PROSECCO, EAU GAZEUSE
	9,5
	9,5

	NOS GIN TO’
	GIN BOMBAY SAPHIRE
	AVEC UN TONIC HYSOPE AU CHOIX
	GIN MARÉ

	AVEC UN TONIC HYSOPE AU CHOIX
	GIN HENDRICK’S CLASSIQUE OU ÉDITION SPÉCIALE

	AVEC UN TONIC HYSOPE AU CHOIX
	NOS CHOIX DE TONIC : ORIGINAL, CITRON, CONCOMBRE OU SUREAU
	10,5

	NOS APÉRITIFS & DIGESTIFS
	BELLEVOYE BLEU - WHISKY (4CL)
	WHISKY FRANÇAIS, 40°
	ROZELIEURES - WHISKY (4CL)

	WHISKY FRANÇAIS, SINGLE MALT, 40°
	JACK DANIEL’S - WHISKY (4CL)

	WHISKY DU TENNESSEE, 40°
	CLÉMENT VSOP - RHUM (4CL)

	RHUM AGRICOLE MARTINIQUAIS, 40°
	MILLONARIO - RHUM (4CL)

	RON TRADITIONNEL PÉRUVIEN, 40°
	BACARDI - RHUM (4CL)

	RHUM TRADITIONNEL CUBAIN, 37,5°
	SANTA TERESA - RHUM (4CL)

	RUN VENEZUELIEN SOLERA, 40°
	MAHANI - MEZCAL (4CL)

	MEZCAL MEXICAIN, 40°
	GAUTIER VS - COGNAC (4CL)

	COGNAC, 40°
	DONJON - COGNAC AUX AMANDES (4CL)

	COGNAC AUX AMANDES, 40°
	8,5
	8,5
	5,5
	JANNEAU - ARMAGNAC (4CL)

	ARMAGNAC VS, 40°
	MENTHE PASTILLE (4CL)

	LIQUEUR DE MENTHE FRANÇAISE, 24°
	BAILEY’S (4CL)

	LIQUEUR DE WHISKY, 17°
	MARTINI BLANC OU ROUGE (4CL)

	VERMOUTH BLANC OU ROUGE, 14,4°
	RICARD (2CL)

	SPIRITUEUX ANISÉ, 45°

	NOS SHOOTERS
	LE PASSION
	VODKA, JUS DE PASSION, VANILLE
	LA MADELEINE

	COINTREAU, AMARETTO, JUS D’ANANAS
	LE FRAISE

	GIN, JUS DE FRAISE, SIROP DE BASILIC

	NOS BIÈRES PRESSIONS
	25CL
	50CL
	LA BLONDE DU MOMENT
	LA BLANCHE DU MOMENT
	L‘IPA DU MOMENT
	3,5
	6,5
	7,5
	4,5
	8,5


	NOS BIÈRES BOUTEILLES
	LA SLASH RED
	BRASSERIE LICORNE, BIÈRE FRANÇAISE, ROUGE 8°, 33CL
	LA JADE 0°

	BRASSERIE CASTELAIN, BIÈRE FRANÇAISE SANS ALCOOL, 25CL
	LA JADE SANS GLUTEN

	BRASSERIE CASTELAIN, BIÈRE FRANÇAISE SANS GLUTEN, 25CL
	LA PÊCHE MEL BUSH

	BRASSERIE DUBUISSON, BIÈRE BELGE, FRUITÉE 8,5° 33CL
	LA GALINETTE S’AMBRÉE

	BRASSERIE X’PRESSION, BIÈRE FRANÇAISE, AMBRÉE 6° 33CL
	LA BEACH BUM

	BRASSERIE BEER SELECT, IPA SANS ALCOOL, 0,3°, 33CL
	5,9
	4,9
	4,9
	6,5
	5,9
	5,5

	NOS VINS
	AU VERRE (12CL)
	BOUTEILLE
	6,5
	DOMAINES DES BRUNIERS - BLANC
	AOC QUINCY
	LA SABLETTE - BLANC

	IGP VAL DE LOIRE - CHENIN
	PREND PAS LE MELON - BLANC

	AOP MUSCADET SÈVRE ET MAINE SUR LIE
	MOUSTACHE POUR TOUS - BLANC

	IGP CÔTES DE GASCOGNE - MOELLEUX
	J’PEUX PAS J’AI ROSÉ - ROSÉ

	IGP MÉDITÉRANNÉE
	SAN PIERU - ROSÉ

	IGP ILE DE BEAUTÉ
	MINUTY - ROSÉ

	CÔTE DE PROVENCE
	LA TIRE - ROUGE

	AOP FITOU - JEFF CARREL
	LES PLANS NOBLES - ROUGE

	VIN DE FRANCE - PINOT NOIR
	CHAMPAGNE BRUT VEUVE CLICQUOT
	CHAMPAGNE BLANC DE BLANC PAUL ROMAIN


	4,5
	4,5
	5,5
	5,5


	NOS MOCKTAILS
	LE RUBY (18CL)
	PURÉE DE FRAMBOISE, JUS DE FRAISE, SIROP DE MIEL, CITRON JAUNE
	LE SKYFALL (14CL)

	MARTINI FLORALE, SIROP DE PÊCHE, CITRON JAUNE, BLANC D’OEUF*
	LE LAGOON (15CL)

	PURÉE DE MYRTILLE, JUS DE MANGUE, JUS D’ANANAS, CITRON VERT
	LE MOONLIGHT (20CL)

	JUS D’ORANGE, JUS DE PASSION, SIROP D’HIBISCUS, CITRON JAUNE
	6,5
	6,5
	6,5

	NOS SOFTS & JUS
	JUS DE FRUIT GRANINI ET CITRONNADE
	– ORANGE, ANANAS, ABRICOT, POMME, TOMATE – CITRON PASTÈQUE OU CITRON POIRE
	SODAS

	COCA, COCA 0, FUZETEA PÊCHE, LIMONADE, REDBULL, BADOIT ROUGE
	TONIC HYSOPE

	TONIC FRANÇAIS : CONCOMBRE, CITRON, SUREAU OU ORIGINAL
	PRIX NET - SERVICE COMPRIS.


	NOS BOISSONS CHAUDES
	1,8
	2,5
	2,2
	3,5


